45 anos presentes en el rubro de la panaderia y
pasteleria, entregando productos de calidad
y ayudando a crecer a miles de negocios

MAQUIPAN-®  erooucons

Horno Pizzero a Gas A

ECOGAS - EGB /I ITALFORNI

Descripcion
Horno a gas modular para pizzerias, pastelerias y panaderias, con cdmara de coccién en chapa de acero aluminizado.
Piso de coccidn refractario. Puertas contrabalanceadas. Salida de vapor.

Especificaciones Técnicas

2 camaras de coccion en acero aluminizado con base refractaria
de alto rendimiento.

Quemadores atmosféricos ubicados debajo de la base refractaria.
Alimentacion a gas con valvulas de seguridad.

Panel de control digital.

Aislamiento térmico.

Puerta con ventana de vidrio templado.

Puertas frontales contrabalanceadas.

Lamparas halégenas de alta resistencia y capacidad luminica.
Mddulo de campana integrado.

Atril portabandejas con ruedas.

r TR PAIS DE ORIGEN ITALIA
I“ T° MAXIMA 450°C
CAPACIDAD 6 pizzas @ 30 cm
R——— PANEL DE CONTROL DIGITAL
ALIMENTACION ELECTRICA 220V/50Hz
CONSUMO ELECTRICO 0,025 Kw
POTENCIA TERMICA 16,300 Kcal
imagen referencial DIMENSIONES 960 x 1235 x 1845 mm

PESO 375 Kg
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