PANADERIA / PASTELERIA / GASTRONOMIA

MAQUIPAN:®
| SINMAG

¢ ‘ DIVISORA OVILLADORA
SEMIAUTOMATICA

SM-430

Las divisoras ovilladoras Sinmag permiten cortar y ovillar
hasta 30 porciones iguales de masa de manera rapida,
comoda y efectiva. Gracias a su escasa mantencion y
rapidez de trabajo, este equipo permite optimizar la
produccién de panes ovillados, como la marraqueta,
evitando mermas por mal corte y homogeneizando la
calidad del producto final. Su version SM 430 tiene un
rango de corte de 40 a 120 gramos que permite elaborar
diversos productos, obteniendo pesos superiores a 100
gramos luego de la coccidn.

PRODUCCION MAXIMA 1800 PIEZAS/HORA
RANGO DE CORTE 40a 120gr
DIMENSIONES 710x650%x2050(H)mm
CORRIENTE 380V/3/50HZ
POTENCIA ELECTRICA 1kwW

PESO 340kg

*Las imagenes y contenidos presentados en este documento pueden estar sujetos a variacién sin previo aviso.
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