
Tortas
clásicas

S Á B A D O S  I N T E N S I V O S



Aprenderás a elaborar bases como 
bizcochos, hojarascas, panqueques 
y discos de merengues, así como 
diferentes cremas de relleno.

Si estás en busca de profundizar tus conocimientos en el rubro de la pastelería 
y no tienes tiempo durante la semana, con este programa durante 5 sábados 
consecutivos te entregaremos todos los secretos y técnicas para que 
aprendas a desarrollar variedad de tortas clásicas y modernas.

5 sábados.

Valor: $499.000.

100% práctico.

Más información
escaneando el QR

I N C L U Y E

• Insumos

• Fichas técnicas 
de producción.

• Pechera.

• Degustación y análisis de 
productos elaborados.

• Certificado de par ticipación 
avalado por Ar tebianca.



Hab i l idades p rác t icas 
pa ra p roduc i r  con ca l idad.

Cer t i ficado.

E L A B O R A N

• Naked cake.

• Tor ta de letras.

• Macarons.

• Merengues.

• Tor ta panqueque.

(naranja – chocolate)

• Tor ta hojarasca

• Torta merengue

C O N T E N I D O S

• Cremas de relleno.

• Técnicas de decoración.

*Los programas podrían sufr ir modificaciones sin previo aviso.
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