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Si estas en busca de profundizar tus conocimientos en el rubro de la pasteleria
y no tienes tiempo durante la semana, con este programa durante 5 sabados
consecutivos te entregaremos todos los secretos y técnicas para que
aprendas a desarrollar variedad de tortas clasicas y modernas.

[ﬂ 5 sabados.

$  Valor: $499.000.

& 100% practico.

Mas informacién
escaneando el QR

Aprenderas a elaborar bases como
bizcochos, hojarascas, panqueques
y discos de merengues, asi como

diferentes cremas de relleno.

* [nsumos

e Fichas técnicas
de produccién.

e Pechera.

e Degustacion y analisis de
productos elaborados.

| e Certificado de participacion
avalado por Artebianca.




ELABORAN

e Naked cake. e Torta panqueque.

e Torta de letras. (naranja - chocolate)
e Macarons. e Torta hojarasca

* Merengues. e Torta merengue

*Los programas podrian sufrir modificaciones sin previo aviso.

CONTENIDOS

e Cremas de relleno.

e Técnicas de decoracion.

@ Certificado.

Y Habilidades practicas
_’  para producir con calidad.
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