Mas de 45 anos presentes en el rubro de la
Panaderia y la Pasteleria, potenciando y ayudando
a crecer a miles de negocios

MAQUIPAN-® oo

Amasadora de Horquilla J)\ EFFEDUE
FORK

Descripcion
La amasadora de horquilla FORK es adecuada para masas medias o blandas, como las utilizadas para marraquetas
y otros tipos de panes de masa francesa.

imagen referencial

Especificaciones Técnicas PAIS DE ORIGEN ITALIA

Estructura de acero de gran

espesor con acabado pintado CAPACIDAD DE HARINA 100 Kg

Sistema dg transmision por correa CAPACIDAD DE MASA 160 Kg

Batea fabricada en acero inoxidable

Rejilla de seguridad en acero esmaltado con VOLUMEN BATEA 330 Lt

microinterruptor de parada

Batea libre con cilindro central VELOCIDADES 2

Freno regulador para control de velocidad PANEL DE CONTROL ELECTROMECANICO

de batea

Base equipada con patas niveladoras ajustables ALIMENTACION ELECTRICA 380V/50Hz

Operacion autqmética con dos velocidades CONSUMO ELECTRICO 5,1 Kw

y doble temporizador

Pulsador de parada de emergencia DIMENSIONES 1150 x 1500 x 1200 mm
PESO 428 Kg
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