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FERMENTACION CONTROLADA

CAMARA MODULAR

Cémaras de fermentacion controlada y conservacion del
producto fermentado para pan y pasteleria. Modelos estandar
y soluciones personalizadas para cada exigencia de produccién y
de espacio.

Permite de mejorar la organizacién productiva, hasta eliminar el
trabajo nocturno y festivo.

Perfecciona la calidad, la uniformidad, el sabor y el aroma del
producto, conservando todos los valores nutricionales.
Reduce los tiempos y los costes de produccién, renovando la
metodologia del trabajo, con gran flexibilidad.

Hace mucho mas ligera y mds rentable la labor profesional del
panadero y del pastelero.

Paneles modulares prefabricados dotados de ganchos embutidos
en el poliuretano para un rapido ensamblaje.

Aislamiento mediante espuma rigida de poliuretano con un

Imagen referencial3 espesor de 75mm. Sin piso.
Paragolpes exteriores de aluminio pueden ser
cotizados como accesorio. Version INOX interior y exterior en chapa de acero INOXIDABLE
AISI304.

Puertas aisladas completas de burletes con aislacién en
poliuretano de 75mm y chapas reforzadas.

Cuadro de mandos completo: MICRO C10 1.5

Equipo de refrigeraciéon completo con grupo frigorifico de
adecuada potencia con condensacidn por aire instalado encima
del mueble o a distancia (por agua o mixto aire + agua sobre
pedido con extra) Deshielo automatico - Luz interior.

*Para la instalacidn de este equipo es obligatorio el uso de filtro y
ablandador de agua.

*Las imagenes y contenidos presentados en este documento pueden estar sujetos a variacién sin previo aviso.
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*Las imagenes y contenidos presentados en este documento pueden estar sujetos a variacién sin previo aviso.
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