45 anos presentes en el rubro de la panaderia y
pasteleria, entregando productos de calidad
y ayudando a crecer a miles de negocios

MAQUIPAN-®  ooucoos

Sobadora Automatica

RA600

Descripcion

La sobadora automatica RA600 de Panattrezzi combina robustez
y versatilidad, ofreciendo un laminado uniforme y de alta calidad
en todo tipo de masas.

Panattrezzi

Tecnologia per la panificazione

Especificaciones Técnicas

Sistema de regulacién con dos palancas para ajustar

el espesor y la consistencia de la masa.

Panel de control electrénico programable para rotacion
del carro y ciclos de trabajo.

Estructura en acero inoxidable AlSI 304, cortada con
chorro de agua, doblada y soldada eléctricamente.
Componentes en contacto con el producto certificados
para uso alimentario.

Montada sobre ruedas para facilitar el desplazamiento,
con dos ruedas con freno.

Funcionamiento automatico mediante rodillos y
bandas que forman y recogen la hoja de masa en ciclos continuos.

PAIS DE ORIGEN ITALIA
CAPACIDAD MAXIMA 20 Kg imagen referencial
APERTURA CILINDROS 5-30mm
DIMENSIONES CILINDROS @ 125 x 600 mm

N° CILINDROS 3
VELOCIDAD CINTAS VARIABLE
CONTROL TOUCH
ALIMENTACION ELECTRICA 380V/50Hz
CONSUMO ELECTRICO 4,35 Kw
DIMENSIONES 1090 x 1480 x 1165 mm
PESO NETO 550 Kg
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