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MAQUIPAN-®

BATIDORA PLANETARIA

UB40S

La nueva batidora planetaria de Unique UB40S fue concebida
para satisfacer las necesidades de medianos y grandes obradores
por medio de su robusta estructura, baja mantencién y facil
operacion.

Siendo ideal para todo tipo de batidos como cremas, masas
liquidas y masas semiduras como galletas.

» Variador electrénico de velocidad con inversor, para modo de
operacion continuo.

Accesorios de serie: cuba, paleta de alambres finos, espatula
y gancho

Cuba de acero inoxidable.

Estructura de acero pintado con polvos epoxidicos.
Temporizador de serie.

Panel de mandos en posicién frontal con temporizador,
potencidmetro y botones de START y STOP

» Cuentan con la certificacion de producto CE
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CAPACIDAD 40LT
VELOCIDADES 73 a 264 RPM
DIMENSIONES 690x690x1470(H)mm
CORRIENTE ELECTRICA 220V/1/50HZ
POTENCIA ELECTRICA 2,2kW

PESO NETO 212kg

*Las imagenes y contenidos presentados en este documento pueden estar sujetos a variacién sin previo aviso.
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www.magquipan.cl

soluciones para Panaderia, Pasteleria y FoodService




	Número de diapositiva 1

