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Caracteristicas del Equipo

e Capacidad e Datos Técnicos
De produccién: 70 kg/hr. Construccién: Acero Inoxidable y hierro fundido.
De 75 a 95 comensales por servicio. Medidas: 73.5 cm.(Ancho) x 81 cm.(profundidad) x 170 cm.(altura).
Carga inicial: 10 kg. para 7 hrs. de autonomia. Peso: 360 kg. (con accesorios).
Temperatura de coccién de: 250 a 350°C. Tiempo de encendido: 45 mts. promedio.
1 parrilla de 54 x 59.5 cm.
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Caracteristicas del Equipo

* Temperatura 250°C a 350°C.

« Sus caracteristicas técnicas de fabricacién permiten, mediante un control de flujo de aire, avivar o reducir la intensidad de las brasas, lo cual propicia
una alta eficaciay unimportante ahorro de carbon.

* Incluye: Parrilla, Pinzas, Palarecoge cenizas, Atizador, Cepillo metdlico, Pastillas de encendido Ecofire, Cortafuegos.

* Accesorios opcionales: Parrilla extra, filiro disipador, ruedas con freno, menaje.

IMPORTANTE!

No colocar materiales combustibles a una distancia de 70 cm. de la parte superior, inferior, posterior o lateral del horno. Dimensiones de proteccién
ignifuga delsuelo: a.76.2 cm. a cada lado de la abertura de la puerta. b. 91.4 cm. delante de la abertura de la puerta. Espacio libre respecto elementos
construidos/electrodomésticos: a. Respecto a la pared trasera = 7.6 cm. b. Respecto a las paredes laterales = 7.6 cm. El espacio de trabajo del chef
deberiaserde 110 cm. desde el frontal del horno. Es necesario, cuando sea posible, un dispositivo de elevacion para alzar el horno y colocarlo encima
del armario olaencimera.
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DESCRIPCIONES DEL EQUIPO

ACCESORIOS INCLUIDOS

Parrilla [G75] *  Cepillo metalico [CEP]
COMENSALES ~ DIMENSIONES DE LA PARRILLA *  Pinzas Mibrasa [TG] + Pastillas de encendido
POR SERVICIO* Pala recoge cenizas Ecofire Mibrasa [FL]
[PALA]

»  Atizador [PK75]

ACCESORIOS OPCIONALES

, »  Parrilla extra [G75] *  Ruedas con freno
N « »  Cortafuegos [FB] [WINOX]
*  Filtro disipador [DF] *  Menaje (consultar el
*  Soporte gastronorm catalogo online)
[SGNAB]

Cortafuegos

Filtro disipador

Regulador tiro sup.

Tirador de puerta

Termometro

Tiro inf./cajon cenizas

Recogedor de grasa
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Puerta

Rejas de fundicion

J | Parrillas
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Caracteristicas del Equipo
* Temperatura 250°C a 350°C.

« Sus caracteristicas técnicas de fabricacién permiten, mediante un control de flujo de aire, avivar o reducir la intensidad de las brasas, lo cual propicia
una alta eficaciay unimportante ahorro de carbon.

* Incluye: Parrilla, Pinzas, Palarecoge cenizas, Atizador, Cepillo metdlico, Pastillas de encendido Ecofire, Cortafuegos.
* Accesorios opcionales: Parrilla extra, filiro disipador, ruedas con freno, menaje.

IMPORTANTE!

No colocar materiales combustibles a una distancia de 70 cm. de la parte superior, inferior, posterior o lateral del horno. Dimensiones de proteccién
ignifuga delsuelo: a.76.2 cm. a cada lado de la abertura de la puerta. b. 91.4 cm. delante de la abertura de la puerta. Espacio libre respecto elementos
construidos/electrodomésticos: a. Respecto a la pared trasera = 7.6 cm. b. Respecto a las paredes laterales = 7.6 cm. El espacio de trabajo del chef
deberiaserde 110 cm. desde el frontal del horno. Es necesario, cuando sea posible, un dispositivo de elevacion para alzar el horno y colocarlo encima

delarmario olaencimera.
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