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COMBINADOS: cutters & corta-hortalizas

DIS C OS

C
UCH I L L A

S
BLOQUE DE MOTOR
• �Motor industrial asíncrono de toma directa (sin correa) 

para un uso intensivo.
• Potencia 650 vatios.
• �Bloque de motor metálico. Eje de motor de acero inoxi-

dable.
• Botones de mando Marcha-Parada-Pulse táctiles.
• Seguridad magnética y freno de motor.
• Velocidad de 1500 rpm.
• Botón Pulse para una mejor precisión de corte.

FUNCIÓN CUTTER
• �Cuba de cutter de 3,7 litros de acero inoxidable con 

asa.
• �Cuchilla de fondo de cuba con 2 hojas lisas de acero 

inoxidable de alta resistencia.

FUNCIÓN CORTA-HORTALIZAS
• �Corta-hortalizas compuesto por 2 tolvas: 	  

1 tolva grande (superficie: 104 cm2) y 1 tolva cilíndrica 
(Ø : 58 mm).

• �Cuba y tapa desmontables para un lavado fácil en el 
lavavajillas.

• �Expulsión lateral para ganar espacio y comodidad de 
trabajo que permite instalar recipientes de alimentos 
GN de 150 mm de altura.

• �Rearranque automático de la máquina mediante la pa-
lanca.

• �Presión vertical del empujador sobre las hortalizas para 
realizar cortes siempre uniformes.

• �Gran variedad de 23 discos de acero inoxidable op-
cionales.

FUNCIONES COULIS Y EXPRIMIDOR 
• �Kit Extractor de zumos opcional: Consta de un acce-

sorio coulis y un accesorio exprimidor para realizar 
aperitivos, verrines, salsas, sopas, sorbetes y helados, 
batidos, confituras, pastas de frutas, etc.

ACCESORIOS INCLUIDOS
• �Accesorio cutter: cuba, cuchilla de 2 hojas lisas de 

acero inoxidable y alta resistencia con capuchón des-
montable y tapa.

• Accesorio corta-hortalizas: cuba, disco expulsor, tapa.
• �Se entraga sin discos.

Combinado cutter y corta-hortalizas R301 Ultra equipado 
con un accesorio cutter para realizar picados, rellenos 
finos, emulsiones, mousses, triturados y amasados, y 
con un accesorio corta-hortalizas para rallar y realizar 
rebanadas, ondulados y julianas.

CARACTERÍSTICAS DEL PRODUCTO

DESCRIPCIÓN COMERCIAL

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

Potencia útil 650 W

Datos eléctricos 230V/50/1 - 5,7 A

Velocidad 1500 rpm

Dimensiones (axPxA) 351 x 304 x 570 mm

Porcentaje de reciclabilidad 95%

Peso neto 17 kg

Referencia 2547
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C
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Número de comidas por servicio De 10 a 80

Cantidad trabajada por  
operación en función cutter Hasta 1,5 kg

Rendimiento del corta-hortalizas Hasta 50 kg/h

D

Combinado cutter y corta-hortalizas R301 Ultra - Monofásico 
230/50/1. Potencia 650 W. Velocidad 1500 rpm. Cuba de 
cutter de acero inoxidable de 3,7 litros y cuchilla lisa de 
fondo de cuba incluidas. Corta-hortalizas con cuba de acero 
inoxidable de expulsión lateral y 2 tolvas: 1 tolva grande y 
1 tolva cilíndrica. Se entraga sin discos. Colección completa 
opcional de 23 discos de acero inoxidable. De 10 a 80 
cubiertos.
Seleccione todas las opciones al reverso, en la sección F

DESCRIPCIÓN TÉCNICAB

NORMAS
EN 12100-1 y 2-2004, EN 60204-1-2006, EN 
12852, EN 1678-1998, EN 60529-2000: IP 
55 y IP 34.
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R 301 Ultra

ACCESSOIRES EN OPTIONF RESERVACIÓNG

230 V/50/1 - cable y toma suministrados

CUCHILLAS OPCIONALES
- Cuchilla serrada para picar y amasar - Ref. 27288.
- �Cuchilla dentada para picar hierbas y especias. -  

Ref. 27287.
• Kit Extractor de zumos - Ref. 27396.
• Exprimidor - Ref. 27395.
• �Soporte mural para guardar accesorios (8 discos) -  

Ref. 107810.

ACCESSOIRES EN OPTIONF ACCESORIOS OPCIONALESF

DISCOS OPCIONALES

COMBINADOS: cutters & corta-hortalizas
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REBANADORES
1 mm 27051
2 mm 27555
3 mm 27086
4 mm 27566
5 mm 27087
6 mm 27786

REBANADOR DE NÓDULO
2 mm 27621

RALLADORES
1,5 mm 27588
2 mm 27577
3 mm 27511
6 mm 27046
9 mm 27632
Parmesano 27764
Patatas de typo Röstis 27191
Rabano blanco 0,7 mm 27078
Rabano blanco 1 mm 27079
Rabano blanco 1.3 mm 27130

BASTONCITOS Y JULIANAS
2x4 mm 27080
2x6 mm 27081
2x2 mm 27599
4x4 mm 27047
6x6 mm 27610
8x8 mm 27048

KITS DE DISCOS RECOMENDADOS

Pack de  
4 discos
Ref. 1953

Rebanador 3 mm, 5 mm; rallador 3 mm;  
bastoncillos 8 x 8 mm (para hacer patatas fritas)
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