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Caracteristicas del Equipo

e Capacidad ¢ Datos Técnicos:
5GN 1/1 Construccién en Acero Inoxidable.
Carga mdxima de alimento: 25kg Medidas: 75cm.(Ancho) x 77.3cm.(profundidad) x 67.5cm.(altura)
Consumo de agua: 6.51/h Peso: 70kg

Atril modelo: XWVRC-0011-H
Sistema de osmosis: 1 UNOX PURE RO XHC002

| Garantia por 4 anos sujeta a conexion a internet del equipo )
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Caracteristicas del Equipo

* 256 programas memorizables. Sonda al corazdn (4 puntos de medicion)

* 4velocidades del flujo de aire.

« Turbinas coninversor de marcha.

 Puerta friple cristal.

*Tecnologias: MULTI.Time "Control de cocciones diferentes al mismo tiempo", MISE.EN.PLACE "Sincroniza las cargas para que salgan todas al mismo tiempo" ADAPTIVE.Cooking™
"ldentificay regulalos pardmetros de coccion”, Rotor.KLEAN™" 4 programas de lavado automdético”

eTemperatura de coccién variable de 30°C a 260°C. Temperatura méxima de pre calentamiento 280 °C.

¢ lluminacién de la cdmara de coccién conlucesy LED externos.

IMPORTANTE!

Lasinstalaciones de los suministros en general como gas, eléctricas, sanitarias, extraccion de vahos, entre otros, son de responsabilidad del cliente y realizadas por un instalador
autorizado de acuerdo a las normas Nch 4/2000, 4/2003, IPX4, respectivamente ¢ Considerar ubicacién de todas las conexiones y distancias de equipos, segin entorno a
instalar ¢ Los enchufes deben ubicarse donde no reciban agua o vapory deben estar bajo la norma IPX4 « La campana para el equipo debe tener 130cm de profundidad. *Se
recomienda una dureza del agua de ?0ppm -125ppm ¢ Requiere de ablandador de aguae El Equipo debe estar a 15cm de distancia del muro posterior y 5cm, de los muros
laterales.
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