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Caracteristicas del Equipo
e Capacidad e Datos Técnicos:
- Superficie de coccidn: 113,5 x 50 cm Construccién: Cuerpo y estructura en Acero Inoxidable.
- Volumen: 0.60m° Medidas: 120cm. (Ancho) x 73cm. (profundidad) x 25cm. (altura)
- N° zonas de coccidn: 3 x 5,4 kW Peso top: 140 kg (sélo plancha)
- Temperatura de coccion controlada por termostato Peso elemento base: 40 kg.
con regulacién de 110 a 280 °C.
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Caracteristicas del Equipo

* Fry-top eléctrico modelo top tres zonas de coccién con planchainclinada lisa cromada, realizada en acero inoxidable AlSI 304.
¢ Plancha de cocciénrebajada 40 mmrespecto al nivel de la encimeray soldada hermeticamente para facilitar la limpieza.
« Superficie de coccidénrevestida en cromo duro pulido espejo conzona fria de 65mm delante de la plancha.
* Equipo dotado de 2 orificios para evacuarlas grasas de la coccidny de 2 cajones colectores con una capacidad de 3litros c/u.
¢ Alimentacion de 3zonas de coccidn con 9 resistencias de acero inoxidable AlSI 304 englobadas en fundicién de aluminio en contacto conla plancha.
¢ Activacién del calentamiento sefialada por testigo naranja en el panel de mandos.
* Temperatura de coccidn controlada por termostato conregulacion de 110 a 280 °C.
* Termostato de seguridad que suple el termostato de trabajo si este se averia.
« Superficie de coccién 1135x 700mm. Rasqueta para planchallisa de serie, grado de proteccién IPX5.
IMPORTANTE!

Lasinstalaciones de los suministros en general como gas, eléctricas, sanitarias, extraccién de vahos, enfre ofros, son de responsabilidad del cliente y realizadas

por uninstalador autorizado de acuerdo alas normas Nch 4/2000, 4/2003, IPX4, respectivamente » Considerar ubicacion de todas las conexiones y distancias
de equipos, segun entorno ainstalar.
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PRE VISITA

Instancia en donde nuestro personal técnico revisara sus instalaciones verificando los requerimientos para
la conexion del equipo.
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INSTALACION DE EQUIPOS

Horario de atencién de Lunes a Viernes de 08:30hrs a 18:00 hrs.
De incurrir en una tercera visita a causa de requerimientos de instalaciéon no cumplidos o solicitudes fuera
del horario establecido, la visita tendrd un costo adicional para usted. Evite cobros innecesarios.

REQUERIMIENTOS SOLICITADOS

Considerar gue al no contar con los requerimientos solicitados en pre visita, se cobrard a contar de la
tercera visita en adelante.

Adicionalmente se le informa que la garantia del equipo comienza a regir una vez realizada la puesta en
marcha o bien después de dos meses transcurridos el despacho, si no ha cumplido con los requerimientos
para la instalacion.

Valor de $66.000 por cada visita adicional.
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